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ПОЯСНЮВАЛЬНА ЗАПИСКА 

 

 

Дисципліна "Механізація переробки і зберігання с/г продукції" є невід'ємною 

складовою системи підготовки молодого спеціаліста техніка-механіка. Навчальною 

програмою дисципліни передбачено вивчення машин і апаратів, які є 

універсальними і використовуються на переважній більшості харчових і 

переробних  підприємств. 

Після вивчення дисципліни студенти повинні знати: технологічні вимогидо 

конструкції обладнання; особливості конструкції іпринципдіїтехнологічного  

обладнання; призначення, переваги і недоліки обладнання; характеристику та 

техніко- економічні  показники  роботи обладнання; 

уміти: вибирати необхідне обладнання і монтувати  технологічну  лінію; 

організовувати  виконанняексплуатаційнихі ремонтнихробіт технологічного 

обладнання; залежно від технологічних вимог встановлювати  обладнання і його 

монтаж;  виконувати  необхідні  організаційні  розрахунки  роботи  переробного  

цеху. 

Для набуття практичних навичок та поглиблення теоретичних знань з 

дисципліни навчальною програмою передбачено практичні і 

лабораторнізаняття. 

З метоюоптимізації навчальної діяльності студента створений  робочий  

зошит,  у якомуподано послідовністьзвітності з лабораторних  і практичних  

занять. Робочий зошит дає можливістьскоротити час на оформлення звітів і 

більше часу приділяти виконанню  робіт,  вивченню  конкретнихособливостей 

підготовки   до   роботи обладнання,  його  будови  тарегулювання. 

Перед кожним лабораторним і практичним заняттям студент повинен засвоїти 

теоретичні відомості з відповідної теми, а під  час  його  виконання  дотримуватись 

правил техніки безпеки. 

З кожної виконаної роботи складається звіт за поданою формою. Записи 

виконуються синім або чорним чорнилами з дотриманням державних  стандартів. 

Завдання до кожного лабораторного і практичного заняття повинні містити 

необхідні вимоги до знань, умінь і навичок студентів, необхідних для засвоєння   

даної теми. 

 

ЗАГАЛЬНІ ПРАВИЛА ТЕХНІКИ БЕЗПЕКИ 

 

До практичних занять допускають студентів, які  ознайомлені  з  

правилами  безпеки  праці, що  засвідчено  підписом  у   спеціальному  

журналі. 

Користуватись  приладами, стендами  можна  після  вивчення  їх   конструкцій. 

Вмикання приладів, стендів у мережу повинно виконуватись тільки з дозволу 

викладача  або  лаборанта. 

Перед початком роботи необхідно перевірити справність заземлення, а також 

переконатись у справності приладу або  стенда. 

Забороняється залишати без нагляду включений стенд,  прилад. 

Після виконання практичного заняття необхідноприбратиробоче місце і здати 

інструмент  та  літературу  лаборанту. 
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Практичне завдання№1 

 

Тема.   Обладнання для транспортування сировини. 

Мета:поглибити теоретичні знання з будови машин та обладнання  для  

транспортування  сировини, формувати вміння та навички практичної    діяльності. 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально-технічне і навчально-методичне забезпечення: конвеєри,  

  елеватори, набір інструментів, заводські інструкції, інструкційна картка, робочий 

  зошит. 

Методичні рекомендації. 

     Опрацьовуючи матеріал даної теми, слід звернути увагу на призначення  та 

шляхи використання  обладнання для транспортування сировини  в загальному процесі 

переробки  продукції, будову та роботу конвеєрів, порядок розрахунку продуктивності 

конвеєрів і елеваторів.   Також слід звернути особливу увагу на  техніку безпеки при  

роботі з обладнанням. 

 

Порядок виконання роботи. 

1.Ознайомитися з технологічним обладнанням і наявним оснащенням робочого 

    місця, технічною і методичною документацією. 

2.Вивчити будову і роботу конвеєрів і елеваторів. 

3  Вивчити порядок розрахунку продуктивності  конвеєрів і елеваторів.   

4. Провести часткове розбирання вузлів і механізмів обладнання з  

метою  вивчення  їх будови і принципу роботи. 

5. Провести регулювальні роботи.  

6.Розрахувати продуктивність транспортера і визначити їх  кількість  на  

технологічнулінію. 

 

Методичні вказівки до виконання  розрахунків 

Продуктивність стрічкового транспортера П (т/год) П=3600Бри, 

де,  F - площа поперечного перерізу матеріалу на стрічці, м ; 

р - густина матеріалу, т/м ; 

и - швидкість стрічки, м/с. 

Продуктивність ланцюгового скребкового транспортера 

n=B-h-v|/-ü-ᵖ-K, 

де В - ширина скребка, м;   

h -  висота скребка, м; 

ці - коефіцієнт наповнення жолоба, \|/=0,8;  

u - швидкість транспортера, м/с; 

К - коефіцієнт загрузки. 
 

Література. 

1. Дацишин О,В. та ін. Механізація переробки і зберігання плодоовочевої продукції. - 

К: Мета, 2003. -  С.14  -20 ; Л-2. с. 13-23;      Л-7. с. 21-44. 
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Виконати звіт. 

 

1.  Зобразити схему транспортера, за вказівкою викладача вказати позиції 

(стрічкового, скребкового, роликового, гвинтового), описати його будову, 

наладку і регулювання натягу транспортера та технологічний процес роботи. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рис. 1 

 

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________ 

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________ 

 

2. Накреслити схему  і описати технологічний процес роботи стрічкового конвеєра. 
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__________________________________________________________________________ 

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________ 

 

3. Накреслити схему і описати технологічний процес роботи гвинтового   конвеєра. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________ 

 

 

4.Провести розрахунок продуктивності стрічкового конвеєра, коли:               

          b=0.5м;   h =0.2м;   v = 0,12м/сек.    p = 800кг/м3 ;   k = 0,85.         
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5. Заповнититаблицю. 

           Таблиця 1 

Технічна характеристика транспортерів. 

 

Висновок: 

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________ 

 

Контрольні питання. 

1.  Які ви знаєте типи робочих органів транспортерів? 

2. Яка будова та робочий процес транспортера, зображеного на  рисунку? 

3. Які операції проводять при технологічній наладці транспортера, зображеного на 

рисунку? 

4. В якій послідовності проводять розрахунок продуктивності транспортерів?  

5. Які є типи транспортних засобів з тяговим органом? 

6. Яка будова і робота  елеватора ? 

7. Як визначити  продуктивність скребкового конвеєра? 

 

 

Оцінка___________                           Викладач___________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Марка Продуктивність, т/год Потужність привода, кВт Маса, кг Габарити, мм 
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Практичне завдання  № 2 
 

 Тема.   Машини  для миття  сировини і тари. 

 Мета: поглибити теоретичні знання з будови машин та обладнання для миття  

  сировини і тари, формувати вміння та навички практичної діяльності. 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально-технічне і навчально-методичне забезпечення: мийні 

   машини, набір інструментів, заводські інструкції, інструкційна картка, робочий 

   зошит. 

 

 Методичні рекомендації.  

Опрацьовуючи матеріал даної теми, слід звернути увагу на призначення  та  

шляхи використання  обладнання для миття сировини і тари  в загальному процесі 

переробки  продукції, будову та роботу конвеєрів, порядок розрахунку продуктивності 

мийних машин.  Також слід звернути особливу увагу на  техніку безпеки при  роботі з 

обладнанням. 

Методичні вказівки до виконаннярозрахунків. 

Продуктивність П (кг/с) мийної машини типу КУМ, КУВ П=В-Ь-ф-о-р, 

де  В  - ширина стрічки, м; 

      Ь - висота шару продукту,  м; 

     Ф - коефіцієнт заповнення транспортера; и  -  швидкість руху транспортера, м/с; 

     р - густина сировини, кг/м 

 

Література. 

1. Дацишин О.В. та ін. Механізація переробки і зберігання 

плодоовочевої продукції. - К: Мета, 2003. -  С. 38-41;Л-2. с. 23-58;  

   Л-7. с. 44-60. 

 

Порядок виконання роботи. 

1. Ознайомитися з технологічним обладнанням і наявним оснащенням робочого 

      місця, технічною і методичною документацією. 

2. Вивчити будову і роботу мийних машин. 

3.  Вивчити порядок розрахунку продуктивності  мийних машин.   

4. Провести часткове розбирання вузлів і механізмів  мийної  машини,  вивчити  її 

будову і принцип роботи, провести регулювальні роботи.  

5. Розрахувати продуктивність  мийної маш ини  та  визначит и  їх  кількість  на  

технологічну лінію. 

 

Виконати звіт. 

 1. Загальна  технологічна схема процесу миття тари.  

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________
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______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________ 

 

 

2.Накреслити схему і описати технологічний процес роботи  щіткової                            

мийної машини. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

3.Провести розрахунок  продуктивності вентиляторної мийної машини, коли : В=0.7м;   h 

=0.4м;   v = 0,15м/сек.    p =700кг/м3 ;   k = 0,65.         
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4.Заповнититаблицю. 

Таблиця 2 

Технічна характеристика мийних  машин 

   Марка Витрата води, 

м/год   1    

 

Продуктивність, 

т/год 

         Потужність  

            привода 

  Маса, кг 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• 

  

 

 

 

5. Провести розбирання, збирання і наладку душового пристрою. Описати 

будову, вказати позиції і технологічний процесроботи. 

2019 12  ГЗ Н Тв 12 15 и 

 

Рис. 2. Мийна машина КУМ 

Будова: 

 1 -_______ 

2 - 

3- 

4- 

5- 

6- 

7- 

8- 

9- 

10- 

11- 

12- 

13- 

14- 

15- 
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16- 

17- 

18- 

19- 

20- 

21- 

22- 

23- 

 

 

6. Регулювання  : 

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________ 

 

7. Провести розрахунок продуктивності мийної  машини і  визначити їх  

кількість на технологічну лінію продуктивністю т/год. 

 

 

 

 

Висновок: 

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

____________________________________________________________________ 

 

 

Контрольні питання 

1. Які ви знаєте способи миттясировини? 

2. Які ви знаєте типи мийнихмашин? 

3. Будова та технологічна наладка мийних машин різної конструкції. 

4. Підбирання мийних машин різних конструкцій для конкретних умов роботи. 

5. Як визначити продуктивність мийнихмашин? 

6.  Яка загальна схема миття тари? 

7.  Яка будова і робота лопатевої мийної машини ? 

8.  Як визначити  продуктивність мийної машини? 

 

 

                                                                                                                                            

                   

           Оцінка___________                           Викладач___________ 
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Практичне завдання  № 3 

 

Тема. Машини і обладнання  для   грубого і тонкого подрібнення сировини. 

Мета:поглибити теоретичні знання з будови машин та обладнання  для   грубого і 

тонкого подрібнення сировини, формувати вміння та навички   практичної діяльності. 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально-технічне та навчально-методичне забезпечення:  гомогенізатор 

ОГБ-5, набір інструментів, заводські інструкції, інструкційна    картка, робочий зошит. 

 

Методичні рекомендації.  

Опрацьовуючи матеріал даної теми, слід звернути увагу на призначення  та шляхи 

використання  гомогенізаторів обладнання в загальному процесі переробки  продукції, 

будову та роботу гомогенізаторів, порядок розрахунку продуктивності гомогенізаторів.                                                                                                                                  

     Також слід звернути особливу увагу на  техніку безпеки при  роботі з обладнанням. 

Література. 

1. Дацишин   О.В.  та  ін.Механізація переробки ізберігання плодоовочевої 

продукції. К: Мета, 2 ШЗ. С.  187-188; Л-2. с. 172-203;Л-7.с. 74-105 

. 

Методичні вказівки до виконання розрахунків. 

Продуктивність плунжерного гомогенізатора П  (мЗ/с), П-0.25Д-5-г-тун, 

де Д,  Б - діаметр і хід плунжера,  м; 

V/ - кутова швидкість обертання колінчастого вала, рад/с;  

2 - кількість плунжерів, шт;ТШ - ККД  насоса. 

 

Порядок виконання роботи. 

  1.Ознайомитися з технологічним обладнанням і наявним оснащенням робочого    

     місця, технічною і методичною документацією. 

  2 .Провести часткове розбирання вузлів гомогенізатора. 

  3. Вивчити будову і роботу гомогенізаторів. 

4.  Вивчити порядок розрахунку продуктивності  гомогенізаторів.   

  5. Провести часткове розбирання вузлів і механізмів гомогенізатора 

ОГБ-5, вивчит и їх  будову і принципи роботи.  

 6.Розрахувати продуктивність гомогенізатора,  визначити їх кількість 

на технологічнулінію 

Виконати звіт. 

1. Заповнити таблицю. Технічна характеристика гомогенізаторів. 

Таблиця 3 

 

 

 

Марка 

Робочий            

тиск, 

МПа 

Продук-

тивність 

кг /год 

Потужність 

приводу, 

кВт 

Маса   

машини 

кг 

 

 

 

Габаритні 

розміри, 

мм 

 

ОГБ-5      

LT  - 2      
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2.Провести часткове розбирання і збирання головки гомогенізатора. 

Описати: будову, вказати позиції і регулювання режиму гомогенізації 

натискним гвинтом татехнологічний процесроботи. 

 

Рис. 3. Гомогенізатор ОГБ-5 

 

 

Будова: 

1- 

2- 

3- 

4- 

5- 

6- 

7- 

8- 

9- 

10- 

 

 

 

3.Регулювання  : 

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________ 
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4.Накреслити схему головки гомогенізатора і описати технологічний процес роботи  

гомогенізатора. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

_________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

5. Описати регулювання гомогенізаторів.  

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________ 

 

6. Навести  формулу  продуктивності гомогенізатора і проставити позначення.  
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7.Провести розрахунок продуктивності гомогенізатора, визначити їх 

кількість на технологічну лінію  продуктивністю  _ _ _ _ _ _т/год. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Висновок: 

.  

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________ 

 

 

 

Контрольні питання 

1. Яке призначення та типигомогенізаторів? 

2. Яка будова та роботагомогенізатора? 

3. В якому порядку проводять технологічну наладку гомогенізатора? 

4. Як змінити режимгомогенізації? 

5. Як визначити продуктивністьгомогенізатора? 

6. Які є типи гомогенізаторів? 

7. Яка будова і робота  гомогенізатора ? 

8. Як змінити режим  гомогенізації? 

 

 

 

 

          Оцінка___________                           Викладач___________  
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Практичне завдання  № 4 

 

Тема. Машини та обладнання  для теплової обробки сировини і продукції. 

 Мета:поглибити теоретичні знання з будови машин та обладнання  для 

теплової обробки сировини і продукції, формувати вміння та навички практичної 

діяльності. 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально-технічне та навчально-методичне забезпечення: бланшувач    

  БК, набір інструментів, заводські інструкції, інструкційна картка, робочий зошит. 

  

 Методичні рекомендації.  

 

Опрацьовуючи матеріал даної теми, слід звернути увагу на призначення  та шляхи 

використання  бланшувачів  в загальному процесі переробки  і зберігання продукції, 

будову та роботу бланшувачів, порядок розрахунку продуктивності бланшувачів.  

Також слід звернути особливу увагу на  техніку безпеки при роботі з 

обладнанням. 

 

Методичні вказівки до виконання розрахунків 

Продуктивність періодично діючого ошпарювача П (кг/с) 

п=-е, 

де 9 — швидкість руху ковша, м\с; 

а — відстань між центрами ковшів,  м; 

%—маса продукту в  одному ковші,  кг. 

Література. 

1. ДацишинО.В.  та  ін.Механізація переробки ізберігання плодоовочевої 

продукції. К: Мета, 2 ШЗ. С.  187-188; Л-2. с. 182-234;Л-7.с. 74-105 

 

Порядок виконання роботи. 

1. Ознайомитися з технологічним обладнанням і наявним оснащенням    робочого 

    місця, технічною і методичною документацією. 

2. Провести часткове розбирання вузлів бланшувача БК. 

3. Вивчити будову і роботу бланшувачів. 

4.  Вивчити порядок розрахунку продуктивності  бланшувачів.   

5.Розрахувати продуктивність бланшувача, визначити їх кількість для 

технологічної лінії 

Виконати звіт. 

1. Заповнити таблицю №2.   

Технічна характеристика бланшувачів. 

Таблиця 4 

 

Марка  

Витрата            

води,  

кг/год 

Продук-

тивність  

м /год 

Потужність 

приводу,      

кВт       

Маса   

машини 

кг 

 

 

 

Габаритні 

розміри, 

мм 

 

Cтрічкові      

Ковшові      

 

2.  Визначити мету бланшування:  
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______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________ 

  

3. Накреслити схему  і описати технологічний процес роботи  ковшового бланшувача ЇЖ 

 і вказати позиції. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________ 

4. Описати технологічний процес роботи  бланшувача БК і вказати позиції. 

 
 

5. Регулювання: 
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_________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________ 

 

6.  Провести розрахунок продуктивності  бланшувача,  визначити  їх  кількість і 

технологічноїлініїпродуктивністю т/год. 

 

 

 

 

 

 

 

 

7.Провести розрахунок  продуктивності стрічкового бланшувача, коли: В=0.6 м;   h =0.3м;   

v = 0,14м/сек.    p =900кг/м3 ;   k = 0,75.         

 

 

 

 

 

 

 

 

Висновок: 

_________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________________ 

 

 

Контрольні питання 

1. .Яка мета процесу бланшування? 

2. Призначення та технічна характеристика бланшувача БК.  

3. Яка будова і робочий процес бланшувача  БК? 

4. Яка послідовність технологічної наладки бланшувача БК?  

5. Як визначити продуктивність бланшувача  БК? 

 

 

 

Оцінка___________                           Викладач___________ 

 

 

П рактичне заняття№ 5 
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Тема. Машиниі обладнання  для  наповнення банок. 

Мета: засвоїти основні поняття будови, роботи та наладки багатопозиційного 

карусельного автомата для наповнення банок ДН-1 сільськогосподарською 

продукцією. 

Час виконання: 2 години. 

Матеріали таобладнання. 

1.Інструкційна картка виконання практичного заняття5. 

2.Машина, макет або схема багатопозиційного карусельного автомата для наповнення 

банок. 

Література 

Дацишин О.В. та ін. Механізація переробки і зберігання плодоовочевої 

продукції.К: 2003.   С. 160 – 162 

 

Порядок виконання роботи. 

1. Провести часткове розбирання вузлів і механізмів багатопозиційного 

карусельног о автомата для наповнення банок, вивчит и його будову і принципи 

роботи.  

2. Розрахувати продуктивність карусельног о автомата, визначити їх 

кількість для технологічної лінії. 

 

 

Завдання для звіту 

1. Заповнититаблицю. 

Таблиця 5 

Продуктивність, 

бан./хв 

Кількість 

дозаторів 

Потужність 

привода, кВт 

Маса, кг Габарити, мм 
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2. Описати будову, вказати позиції, наладку та технологічний 

процесроботи. 

 

Рис. 5. Автомат-наповнювач ДН-1 

 

Будова:  1- 

2- 

3- 

4- 

5- 

6- 

7- 

8- 

 

3. Регулювання : 

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________ 
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Висновок: 

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________ 

 

 

Контрольні питання 

1. Яке призначення та типи обладнання для наповненнябанок? 

2. Яка будова багатопозиційного карусельного автомата? 

3. Принцип роботи механізмів багатопозиційного  карусельного автомата. 

4. Як проводять технологічну наладку багатопозиційного карусельного 

автомата? 

5. Як визначити продуктивність багатопозиційного карусельного автомата? 

 

 

Оцінка___________                           Викладач___________ 
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П рактичне заняття№ 6 

Тема. Машиниі обладнання  для  герметизації та пакування продукції. 
Мета: формування у студентів практичних навичок з експлуатації напів 

автоматичної закаточної машини Б4-КЗК-77. 

Матеріали  та  обладнання. 

1. Інструкційна картка виконання практичного заняття6. 

2. Макет, схема машиниБ4-КЗК-77. 

 

Методичні вказівки до виконаннярозрахунків 

Продуктивність напівавтоматичної машини для герметизації тари П   (шт./хв) 

П=1/Т, 

де Т— час циклу обробки однієї банки,  хв. 

 

Література 

ДацишиннО.В. та  ін.Механізація   переробки   і  зберігання  

плодоовочевоїпродукції, - К: 2003. -  С.  169 - 171. 

Порядок  виконання роботи 

1. Провести часткове розбирання вузлів і механізмів напівавтоматичної закаточної 

машини Б4-КЗК-77, вивчит и її будову і принцип роботи.   

2. Розрахуватипродуктивність закаточної машини, визначити їх кількість на 

технологічний процес. 

 

Завдання  для звіту 

1. Заповнити таблицю. 

 

                                                                                                                                  Таблиця6.

Марка Продуктивність, 

бан/хв 

Розмір банок:  

діаметр, 

висота 

Потужність 

привода,  кВт 

Маса, 

кг 

Габари

ти, т 

мм       
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2. Описати будову машини, вказати позиції, наладку  та  технологічний  процес 

роботи. 

Рис. 6. Закаточна машина Б4-КЗК-77 

Будова:  1 - 

2 -                                                                                                                               

3-                                                                                                                                

4-                                                                                                                                

5-                                                                                                                                

6-                                                                                                                                

7-                                                                                                                                

8-                                                                                                                                

9-                                                                                                                                

10-                                                                                                                              

11-                                                                                                                              

12-                                                                                                                              

13-                                                                                                                              

14-                                                                                                                              

15-                                                                                                                              

16-                                                                                                                              

17-                                                                                                                              

18-                                                                                                                              

19-                                                                                                                              
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3. Регулювання  : 

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________ 

 

 

4. Провести   розрахунок   продуктивності  закаточної  машини,визначитиіх 

кількість длятехнологічноїлініїбан/год. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Висновок: 

 

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________ 

 

Контрольні питання 

1. Призначення закаточної машиниБ4-КЗК-77. 

2. Який технологічний процес роботи закаточної машини Б4-КЗК-77? 

3. Яка будова та робочий процес закаточної машини Б4-КЗК-77? 

4. Як проводять технологічну наладку закаточної машини Б4-КЗК-77? 

5. Як визначити продуктивність закаточної машини Б4-КЗК-77? 

 

 

Оцінка___________                           Викладач___________ 
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Практичне заняття №7 

 

Тема. Обладнання для механізації  переробки і зберігання зерна 

Мета: формування у студентів практичних навичок з підготовки до роботи та 

експлуатації вальцевого млина. 

Матеріали та  обладнання 

1. Інструкційна картка виконання практичного заняття7 . 

2. Макет, схема вальцевогомлина. 

 

Методичні вказівки до виконання розрахунків 
Продуктивність  вальцевого  млина Я кг/год 

де Б і ]_ - діаметр і довжина валка, м;    

5 - відстань міжвалками,м;  

сом  - кутова швидкість обертання валка, рад/с; 

р - насипна маса зерна, кг/м ; 

Ф - коефіцієнт використання технічної  продуктивності. 

 

Література 

           1. Гулий С. та ін. Обладнання підприємства переробної і харчової 

промисловості Вінниця: Нова книга, 2001- С. 152 - 156. 

          2. Дацишин  О.В. та   ін.   Механізація   переробки   і  зберігання 

плодоовочевоїпродукції. - К: Мета, 2005. - С.  36. 

 

 
Порядок виконання роботи 

1. Провести часткове розбирання вузлів і механізмів вальцевого  млина,  вивчит 

и будову і принцип роботи, виконат и необхідні регулювальні роботи.  

2. Розрахувати продуктивність  вальцевого  млина,  визначити  їх  кількість  на  

технологічну лінію. 

Завдання  длязвіту 

 

   1. Заповнититаблицю. 

Таблиця7 

 

      Марка    Продуктивність 

          кг/год 

       Потужність  

      привода, кВт                                                                      

   Маса, кг Габарити, 

мм 
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2. Описати будову вальцевого млина, вказати позиції та технологічний 

процесроботи. 

 

Рис. 7. Функціональна схема пальцевого верстата - млина 

Будова: 1 – 

2- 

3-                                                                                                       

4-                                                                                                       

5-                                                                                                       

6-                                                                                                       

7-                                                                                                       

8-                                                                                                       

9-                                                                                                       

10-                                                                                                     

 

Регулювання  : 

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________ 

3.  Провести  розрахунок  продуктивності  вальцевого млина. 

 

 

 

 

 

 

 

 

і 
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Висновок: 

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________ 

 

 

Контрольні питання  

1.Призначення вальцевогомлина. 

2.Пояснити, який процес роботи вальцевого млина  

3.Яка будова вальцевого  млина? 

4. Які операції проводять при технологічній наладці вальцевого млина?  

5.Як визначається продуктивність вальцевогомлина? 

 

 

Оцінка___________                           Викладач___________ 
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Практичне заняття № 8. 

Тема. Ознайомлення з технологічнимобладнанням для переробки зерна на 

борошно.  

Мета: поглибити теоретичні знання з будови  машин і обладнання для переробки 

продукції рослинництва, формувати уміння та навички практичної діяльності . 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально- технічне та навчально - методичне забезпечення:  цех для 

переробки зерна на борошно, заводські інструкції, інструкційна картка, робочий зошит. 

Місце виконання: цех для переробки зерна на борошно. 

Література: Л-3. с. 123-380; Л-7. с. 203-228                                                             

 

 

Методичні рекомендації. 

 

Опрацьовуючи матеріал даної теми, слід звернути увагу на призначення  та 

класифікацію обладнання для переробки зерна на борошно, жорнових посадів і 

вальцевих лущильників.  

Також слід звернути особливу увагу на  компоновку лінії по переробці зерна на 

борошно.  

Порядок виконання роботи 

1.Ознайомитися  з  технологічним обладнанням і оснащенням робочого місця, 

 технічною документацією. 

2. Вивчити будову і технологічний процес роботи вальцевого млина. 

3. Ознайомитися   з  компоновкою лінії по переробці зерна на борошно.  

 

 

Виконати звіт. 

 

1. Класифікація подрібнювачів зерна. 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

2. Описати  технологічний процес роботи млина і накреслити  функціональну  схему 

пальцевого верстата млина.  

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 
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4. Описати регулювання вальцевих млинів. 

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________                               

 

Висновок: 

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________ 

 

Контрольні питання. 

1.Яке призначення вальцевого млина? 

2. Яка будова і  вальцевого млина ? 

3. Технологічний процес роботи  вальцевого млина.  

4. Як визначити продуктивність вальцевого млина? 

 

 

 

Оцінка___________                           Викладач___________ 
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Практичне завдання  №9 

 

Тема. Обладнання для механізаціївиробництва хлібобулочних виробів. 

Мета: поглибити теоретичні знання з будови  машин і обладнання для виробництва 

хлібобулочних виробів. Формування у студентів практичних навичок з підготовки до  

експлуатації тістомісильної машини "Стандарт". 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально - технічне та навчально - методичне 

забезпечення:кондитерський цех, заводські інструкції, інструкційна картка, робочий 

зошит. 

 

Методичні вказівки до виконаннярозрахунків 

 

Продуктивність машини періодичної дії для одержання однорідних мас  II 

де С0 - кількість одночаснозавантаженого продукту, кг;  

ісм  - час змішування, с; 

          із - час завантаження,  с; 

          _ - час вивантаження, с. 

Продуктивність машин безперервної дії для одержання однорідних мас  П 

П=„-и-р-ф, 
 
де  К  - площа перерізу вихідного отвору, м² 
     и - швидкість виходу готового продукту, м/с; 
 
     р - густина продукту, кг/мᵌ ; 

     ф - коефіцієнт заповнення продуктом вихідного  отвору. 

Література 

1. Дацишин О.В. та ін. Механізація переробки і зберігання  плодоовочевої 

продукції. К:  Мета, 2005. С.  53. 

    2.Заводські інструкції, що додаються до машинита обладнання для 

механізації хлібопечення. 

 

Порядок виконання роботи 

1.Ознайомитися  з  технологічним обладнанням і оснащенням робочого місця, 

 технічною документацією. 

2. Вивчити будову і технологічний процес роботи обладнання для виробництва 

хлібобулочних виробів. 

3. Ознайомитися   з  компоновкою лінії  для виробництва хлібобулочних виробів.  

2. Вивчити будову і технологічний процес роботи тістомісильних машин. 

3. Провести часткове розбирання вузлів і механізмів тістомішалки, вивчити 

будову і принцип роботи, виконати необхідні регулювальні роботи.  

4. Розрахувати продуктивність  тістомішалки,  визначит и  їх  кількість  для  

технологічної лінії. 
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Виконати звіт. 

 

1. Класифікація  тістомісильних машин. 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

 

2. Описати  технологічний процес роботи тістомісильної машини. 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________ 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

     3.Описати правила експлуатаці  тістомісильної машини. 

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________                               

 

 

4.Заповнити таблицю. 

                                                                                                                             Таблиця 9 

                           Технічна характеристика  

 

 

 

 

 

 

 

 

Марка Об'єм 

машини, л 

Час  замісу, хв Маса, кг Габарити, мм 
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5Будова: 

1- 

2-                                                                                                            

3-                                                                                                            

4-  

5- ____________________________________________ 

 

 

            a                                                             б 

                  Рис.  9.   Тістомісильні машини з підкатними діжами 

6. Регулювання  : 

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________ 

7. Провести розрахунок продуктивності тістомішалки, визначити їх кількість 

д технологічноїлінії продуктивністю т/год. 

 

 

 

 



33 

 

 

8.Класифікація пекарних камер. 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

9. Описати  правила експлуатації пекарних шаф 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

 

Висновок: 

 

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________ 

 

 

Контрольні питання 

1. Призначення та будова тістомісильної машини А2-Т2-64.  

2. Як проходить робочий процес тістомісильноїмашини? 

3. Як проводять технологічну наладку тістомісильної машини А12-Т2-64? 

   4. Порівняльна характеристика тістомісильної машини А2-Т2-64 з тістомісильної 

машиною "Стандарт-2". 

5. Як  визначається продуктивність тістомісильної машини? 

 

 

 

 

Оцінка___________                           Викладач___________ 
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Практичне заняття №10 

 

Тема. Обладнання для  механізаціїпереробки м'яса. 

Мета: формування у студентівпрактичних навичок з підготовки дороботи 

шнекового преса ВІГМД-10. 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально - технічне та навчально - методичне забезпечення:мясний цех, 

заводські інструкції, інструкційна картка, робочий зошит. 

 

Матеріали та обладнання 

1. Інструкційна картка виконання практичного заняття 10.  

2. Макет, схема шнекового преса ВПМД-10. 

Література 

1.Дацишин О.В.та ін.Механізація   переробки і зберігання плодоовочевоїпродукції. - 

К: 2005. - С.  125 - 126. 

 

Методичні вказівки до виконання розрахунків 

 

Продуктивність шнекового преса і7(кг/год)  

n=F-tvp-cp-3600, 

де   F  —   площа   поперечного   перерізу внутрішньої порожнини пресса в 

місцірозміщення першого витка шнека, м ; 

де  сі,  -  зовнішній діаметр  шнека,  м;  

di — внутрішній діаметр шнека,  м; 

ф - коефіцієнт заповнення, ф=0,б-0,7; 

о0 - швидкість переміщення продукту вздовж  шнека: 

v ° z= 'h S ( Л//с )' 

 

де п - частота обертання шнека, об/хв;  

S - крок першого витка шнека, м; 
3 
р - об'ємна маса продукту, кг/м ; 

ф - коефіцієнт, якийзалежить від ступенязаповненняперерізу шнека 

продуктом. 

Порядок  виконання роботи 

 

1. Провести часткове розбирання вузлів і механізмів шнекового преса ВПМД-10, 

вивчити його будову і принцип роботи, виконати необхідні регулювальні  роботи. 

2. Розрахувати продуктивність шнекового преса,  визначити  їх  кількість на  

технологічнулінію 
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Завдання для звіту 

     1.   Заповнититаблицю. 

Таблиця  10 

Марка Продуктивність, 
3 

м /год 

Встановлена 

потужність, кВт 
Маса, кг Габарити, мм 

     

     

     

 

2. Провести часткове розбирання і збирання пресувального шнека, 

регулюваннякільцевогозазоругідравлічнимпристосуванням..Описатибудову,позн

ачити позиції та технологічний процесроботи. 

 

 

 

 

Рис.9.ШнековийпресВПЛІД-10  

 

 

 

Будова: 1-                                                                                            

2-                                                                                                          

3-                                                                                                          

4-                                                                                                          

5-                                                                                                          

6-                                                                                                          

7-                                                                                                          
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3. Регулювання  : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. Провести розрахунок продуктивності шнекового преса, визначити 

кількість на технологічнулініюпродуктивністю т/год. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Висновок: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Контрольні питання 

1. Яке призначення та технічна характеристика шнекового преса ВПМД-10?  

2. Як проходить робочий процес шнекового преса  ВПМД-10? 

3. Як проводять центрування оборотних механізмів шнекового преса ВПМД-10?  

4. Як визначити продуктивність шнекового преса  ВПМД-10? 

 

 

                Оцінка_______________ Викладач ______________________ 
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П рактичне заняття №11 

 

Тема. Обладнання для   подрібнення   м’яса.                                                                                                                                                                                                                                  

Мета: формування у студентів практичних навичок з підготовки до роботи 

та експлуатації подрібнювання м'яса. 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально - технічне та навчально - методичне забезпечення:  вовчок, кутер,  

шпигорізка, заводські інструкції, інструкційна картка,робочий зошит. 

Місце виконання: лабораторія  «Технологічне обладнання цехів по переробці 

продукції тваринництва».  

Література:  Л-1. с. 44-132;    Л-7. с. 284-314                                                             

 

Методичні рекомендації. 

 

Опрацьовуючи матеріал даної теми, слід звернути увагу на призначення  та 

класифікацію обладнання для  подрібнення м’яса, будову та роботу вовчків, кутерів і 

шпигорізок 

Також слід звернути особливу увагу на  техніку безпеки при роботі з 

обладнанням..  

 

 

Методичні вказівки до виконання розрахунків 

 

Продуктивність шнекового подрібнювана м'яса П (кг/с) періодичної дії  

П=У-р-ао-(1з+т+ф), 
                                                        3 
де V - об'єм подрібнювана,  м  ; 
                          3 
     р  - густина продукту при виході з  машини, кг/м  ; 

    ао - коефіцієнт заповнення подрібнювача;  

    Із - час завантаження,  с; 

    ЇЛ - час подрібнення, с; 

    ір - час розвантаження,  с. 
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Порядок виконання роботи 

1.Ознайомитися  з  технологічним обладнанням і оснащенням робочого місця, 

технічною та методичною документацією. 

2.Провести часткове розбирання вузлів і механізмів подрібнювачів. 

3. Вивчити будову і технологічний процес роботи подрібнювачів м’яса. 

            4.Розрахувати продуктивність подрібнювача м' яса, визначити їх кількість на 

технологічну лінію 

Виконати звіт. 

1. Класифікація подрібнювачів м’яса. 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 
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2. Накреслити  функціональну  схему вовчка і описати технологічний процес його роботи. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

 

3. Накреслити  функціональну  схему кутера  і описати технологічний процес  його  роботи. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 
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4.Навести  формулу продуктивності вовчка, проставити позначення та вказати від 

яких параметрів залежить його продуктивність. 

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________ 

 

5. Заповнити таблицю. 

                                                                                                                                   Таблиця 11 

 

 

Технічна характеристика подрібнювача  м' яса 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6. Провести часткове розбирання і збирання робочої  камери  ірізального 

механізму, виконати регулювання зазору між нерухомою решіткою та ножем. 

Описати будову, вказати позиції та технологічний процес роботи.  Накреслити 

подрібнювача м'яса. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Марка  Продуктивність, 

т/год 

Габаритні 

розміри 

Потужність 

привода, 

кВт 

Маса, кг Діаметр решіток 

різального 

механізму, мм 
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Рис. 10. Подрібнювачм'яса  

Будова: 1- 
2-  

3-  

4-  

5-   

6-                                                                                                               

7-                                                                                                               

8-                                                                                                               

 

 

Регулювапня  : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7.Провести розрахунок продуктивності подрібнювана м'яса,визначити його 

кількість на технологічнулініюпродуктивністю           . 

 

 

 

. 

 

 

 

Висновок: 

 

 

 

 

 

Контрольні питання 

1. Яке призначення та технічна характеристика подрібнювана м'яса?  

2. Яка будова та робота подрібнювача  м'яса? 

3. Як проводять регулювання якості подрібнення м'яса? 

4 .  Які   є способи покращення якості приготуванняфаршу для  

5. виробництваковбаснихвиробів? 

6. Як визначити продуктивність подрібнювана  м'яса? 

7. Яка будова та робота вовчка? 

8. Яка будова  та робота кутера ? 

9. Яка  будова  та робота шпигорізки? 

 

Оцінка___________                           Викладач___________ 
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Практичне  завдання  №12 
 

Тема. Обладнання для  первинної обробки  і переробки молока.                  

   Мета: поглибити теоретичні знання з будови  машин і обладнання для первинної 

обробки і переробки  молока, формувати уміння та навички практичної діяльності . 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально - технічне та навчально - методичне забезпечення:     

молокоочисник, сапаратор, заводські інструкції, інструкційна картка,  робочий зошит. 

Місце виконання: Лабораторія  «Технологічне обладнання цехів по переробці 

продукції тваринництва».  

Література: Л-1. с. 133-176;Л-7. с. 314-344                                                             

 

 Методичні рекомендації.  

Опрацьовуючи матеріал даної теми, слід звернути увагу на призначення  та 

класифікацію обладнання для  первинної обробки і переробки молока, будову та роботу 

очисників - охолодників молока, сепараторів 

Також слід звернути особливу увагу на  техніку безпеки при роботі з 

обладнанням..  

 

Порядок виконання роботи 

 

1.Ознайомитися  з  технологічним обладнанням і оснащенням робочого місця, 

технічною та методичною документацією. 

2. Провести часткове розбирання вузлів і механізмів очисника  молока і сепаратора. 

3. Вивчити будову і технологічний процес роботи обладнання для первинної обробки 

і переробки молока. 

 

                             Виконати звіт.  

 

1. Класифікація обладнання для первинної обробки і переробки молока. 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

 

2. Накреслити  функціональну  схему центрифуги і описати технологічний процес   її  роботи . 
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______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

 

3. Накреслити  функціональну схему барабана  сепаратора - вершковідокремлювача   і описати 

технологічний процес  його роботи . 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

Контрольні  запитання. 

 

1.  Яка будова і робота циліндричного охолодника молока? 

2.Яка будова та робота  центрифуги для очистки молока?  

3. Яка  будова  та робота сепаратора -  вершковідокремлювача? 

 

 

     Оцінка___________                           Викладач___________ 
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Практичне  завдання  №13 
 

Тема. Обладнання для механізації переробки та зберігання насіння олійних 

культур. 

Мета: формування у студентів практичних навичок з підготовки до роботи та 

експлуатації гвинтового преса для видавлювання  оливи. 

Час виконання: 2 години. 

Матеріально - технічне та навчально - методичне забезпечення: цех для переробки 

насіння соняшнику на олію, заводські інструкції, інструкційна картка,макет або схема 

гвинтового  преса,  робочий зошит. 

  Місце виконання: цех для переробки насіння соняшнику на олію. 

                                   Методичні рекомендації.  

 

Опрацьовуючи матеріал даної теми, слід звернути увагу на призначення  та 

класифікацію обладнання для переробки насіння олійних культур, будову та роботу 

кашковідділювача, преса, жаровні.   

Також слід звернути особливу увагу на  компоновку лінії по переробці насіння 

соняшнику на олію пресовим способом.  

Методичні вказівки до виконання розрахунків 

Продуктивність гвинтового преса П  (кг/год): 

    П = тг-М-л-р-(К;     -Я~)-(5-(В1 + _ 2 )/(2-сад_))•__,-К2     -К3,кг/с 

             де М - кількість заходів гвинта;  

зовнішній радіус гвинта, м; 

/2,  - внутрішній радіус гвинта, м; 

     5     - крок  гвинтової лопаті гвинта, м; 

8¹   - ширина гвинтової лопаті гвинта у нормальному перерізі по 

внутрішньому радіусу,м; 

8²  -  ширина  гвинтової  лопаті  гвинта  у   нормальному  перерізі  по 
зовнішньому радіусу, м;1 
    п  - частота обертання гвинта, с"   ; 

    р  -  густина м'ятки, кг/м  ; 

    а  - кут підйому гвинтової лопаті по  середньому діаметру гвинта,   град; 
1 
 - коефіцієнт заповнення порожнини гвинта м'яткою; 

   К2 - коефіцієнт пресування; 

К3 - коефіцієнт, що враховує зменшення подачі м'ятки при коливанні його фізико-

механічних властивостей. 

 

Література 

Дацишин О.В. та ін. Механізація переробки і зберігання  плодоовочевої 

продукції. - К: Мета, 2005. - С.   58. 
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Порядок виконання роботи 

 

1.Ознайомитися  з  технологічним обладнанням і оснащенням робочого місця, технічною 

документацією. 

2. Вивчити будову і технологічний процес роботи обладнання для переробки насіння 

соняшнику на олію. 

3. Ознайомитися   з  компоновкою лінії по переробці насіння соняшнику на олію.  

 

Завдання для звіту 

 

1. Заповнититаблицю. 

Таблиця 12 

Марка 
Продуктивність, 

т/год 

Потужність привода, 

 кВт 

Маса,  

кг 

Габарити,  

мм 

     

     

 

 

 

2.  Способи одержання олії. 

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________ 

 

3.Описати будову і принцип роботи шнекового екстрактора. 

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________
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4. Провести частковерозбиранняізбирання  вузлів  та  механізмів  гвинтового  преса.  

Описати  будову,  вказати  позиції та  технологічний  процесроботи. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рис.  13.   Прес для  видавлювання оливи 

 

Будова: 1-                                                                                            

2-                                                                                                          

3-                                                                                                          

4-                                                                                                          

5-                                                                                                          

6-                                                                                                          

7-                                                                                                          

8-                                                                                                          

9-                                                                                                          

10-                                                                                                        

11-                                                                                                        

12-                                                                                                        

13-                                                                                                        

14-                                                                                                        

15-                                                                                                        

16-                                                                                                         

 

5. Регулювання:
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6. Провести розрахунокпродуктивності гвинтового преса, визначити його 

кількість на технологічнулініюпродуктивністю                . 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Висновок: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Контрольні питання  

1. Призначення та будова гвинтового  преса. 

2. Як проходить технологічний процес роботи гвинтового преса?  

3. Як проводять технологічну наладку гвинтовогопреса? 

4. Який порядок наладки механізму зажиму конуса у гвинтовому пресі?  

5. Як визначити  продуктивність гвинтового преса? 

 

 

 

 

 

Оцінка___________                           Викладач___________ 
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