
Профіль майстра виробничого навчання  
       

          Бурдак Надія Василівна 

 
 

    З 2007 року прийнята на роботу майстром виробничого 

навчання Любешівський технікум  ЛДТУ.  У 2021 році 

встановлено 14 тарифний розряд. 

Стаж педагогічної діяльності – 16 років. 

 

Нагороджена: 

-  Грамота Любешівської райдержадміністрації до Дня працівників освіти, 

2020р.; 
- Диплом за активну участь в обласному конкурсі професійної майстерності 

серед майстрів виробничого навчання ЗП(ПТ)О з професії кухар,2021р.; 

-   Грамотою за проведення майстер-класу  ВСП «Любешівський ТФК 

Луцького НТУ», «Філе лосося під горіховою скоринкою», 2021р.; 

- Грамотою за активну участь у проведенні «Тижня працівників харчової 

промисловості» 2022 р; 

 

Педагогічні та наукові інтереси: регіональні страви та вироби, 

e-mail: bnv250167@gmail.com   

 

Професійне становлення 
Освіта: 

 У 1986 році закінчила Луцьке професійннно-технічне училище управління 

торгівлі Волинського облвилкому отримала диплом №176653 та здобула 

кваліфікацію кухаря ІV розряду. 

 У 2010  році закінчила Луцький кооперативний коледж  Львівської 

комерційної академії за спеціальністю Технологія харчування і здобула 

диплом молодшого спеціалісту по кваліфікації техніка технолога ВС 

№37644985. 

 

Підвищення кваліфікації та участь в онлайн-курсах: 

 Сертифікат  №МІ 068 від 04.11.2019р. Участь в Х обласному фестивалі» 

заяви про себе і свою професію» (26 год); 
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 Сертифікат № 2019/11/Ф0148, Навчально-методичний центр професійно-

технічної освіти у Волинській області, 2019 рік. (8 год.); 

 У 2021 році підвищувала кваліфікацію у Луцькому кооперативному коледжі 

Львівського торговельно-економічного університету, де було присвоєно 

кваліфікацію кухаря V розряду №3621 (30 год). 

 Сертифікат №41526967 від 03.06.2021р. підвищення кваліфікації за видом 

«вебінар» на тему «CultFood:як змінити харчування дітей у школі»(2 год); 

 PROMETHEUS: Підвищення кваліфікації  педагогічних працівників: нові 

вимоги і можливості. 15 год.  0,5 кредита ЄКТС  08.02.2022р. 

 Сертифікат  від 22.05.21р.Навчально-практичний центр сучасних харчових 

технологій  №МІ096 ДПТЗ «Камінь-Каширське вище училище»(16 год); 

 ФОП Глазков Роман Миколайович: Сертифікат № ПК 230084035 (30 год.) 

1 кредит ЄКТС виданий 25.01.23р. 

 EDERA: Сертифікат «Про дистанційний та змішаний формат навчання» 

для педагогів та керівників закладів ПТО – 30 год. 15.01.2023 

 PROFI CLUB:   Сертифікат № 05688, від 24.05.2023 р., тема : «Маркування 

харчових продуктів: інформованість споживача та відповідальність 

виробника». 

Організаційна діяльність 

 Майстер виробничого навчання групи «Кухар». 

 

Професійні досягнення 
Навчально-методичні видання: 

1. Методична розробка уроку в/н на тему: «Способи нарізки овочів, кулінарне 

призначення», 2020 рік. 

2. Методична розробка уроку в/н на тему: «Приготування страв і гарнірів з  

тушкованих, запечених овочів і грибів», 2021 рік. 

3. Методична розробка уроку в/н на тему: «Приготування котлетної рибної 

маси та н/ф з неї» 2020 рік. 

4. Методична розробка уроку вн на тему: « Приготування киселів»,2023р. 

  Відкриті уроки та майстер-класи: 

 Проведення майстер-класу  ВСП «Любешівський ТФК Луцького НТУ»,    

«Філе лосося під горіховою скоринкою», 2021р.; 

 Відкритий урок виробничого навчання: «Овочі для фарширування»2021 р.     

 Відео-уроки та відео-презентації 

- Овочі для фарширування 2021 р, 

- Приготування котлетної рибної маси та нф з неї 2021 р, 

- Борщ український з пампушками 2020 р, 

- Приготування соусу майонезу, 2021р. 

- Підготовка цілої щуки для фарширування 2020 р, 

-   Філе лосося на овочевій подушці, 2022р.; 

-   Приготування налисників, 2022р. 

- Презентації перевірочних робіт за І-ІІ семестр 



Участь в конференціях  

- Науково-методична конференція «Особистість учня ,як цінний орієнтир 

навчально-виховного процесу у спадщині В.О. Сухомлинського», 2018р. 

-  Науково-методична конференція «Значення міжпредметних зв'язків при 

формуванні професійної компетенції на уроках виробничого 

навчання», 2021 рік. 

- Науково-методична конференція «Засоби формування активної 

особистості педагогів, як стимулювання до самовизначення і 

самореалізації», 2021 рік. 

- Участь у науково-практичній конференції на тему: «Шляхи формування 

компетентностей  здобувачів освіти» 05.05.2022р 

- Участь у науково-практичній конференції на тему: «Шляхи формування 

компетентностей  здобувачів освіти з виробничого навчання за 

професією «Кухар» 12.01. 2023 р. 

- Участь у Всеукраїнській онлайн-конференції на тему: «Маркування 

харчових продуктів» 18.05. 2023 р. 

 

Досягнення здобувачів освіти: 

1. Керівництво роботою здобувачів освіти у науково-практичній  онлайн-

конференції «Новації в технології та обладнанні готельно-ресторанних 

харчових і переробних виробництв» 02.11. 2022 р  

 -  здобувач освіти  Балашук Оксана « Запаси солі в Україні» 

 

Конкурси  

- Диплом 1 ступеня управління освіти, науки та молоді облдержадміністрації 

за перемогу в обласному конкурсі на краще відео з популяризації робітничої 

професій серед закладів професійної (професійно-технічної освіти) – відео-

ролик «Кухар-винахідник», 2020 р. 

 

Документальне підтвердження 
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