
Профіль викладача 
 

Кравченко  

Тетяна Феодосіївна 
викладач, голова циклової 

методичної комісії 

педпрацівників харчового 

виробництва 

На викладацькій роботі працює з 2004 

року. У 2014 році встановлено 

кваліфікаційну категорію спеціаліст 

вищої категорії, у 2019 році присвоєно 

педагогічне звання «старший викладач».  

Обов’язки голови циклової методичної комісії педпрацівників харчового 

виробництва виконує з 2004 року. Стаж педагогічної діяльності – 20 років. 

Керівник проєктної групи з розробки ОПП «Готельно-ресторанна справа». 

Входить в робочу групу по розробці електронних посібників за         
ОПП «Експлуатація та ремонт обладнання харчових виробництв». 

 

Досвід практичної роботи за спеціальністю 

Досвід практичної роботи за спеціальністю в Березнегуватській 

райспоживспілці Миколаївської області, 01.10.1989–28.11.1996, 

інструктор громадського харчування, завідуюча виробництвом комбінату 

громадського харчування. Стаж практичної роботи – понад 16 років. 
 

Нагороджена:  

– Почесною Грамотою Міністерства освіти і науки України, 2010 р. 

– Грамотами Любешівського технічного коледжу Луцького національного 

технічного університету, 2019 р., 2020 р., 2022р. 

– Грамотою районної державної адміністрації, 2019 р. 

– Подякою за партнерський внесок в організацію програми підвищення 

кваліфікації в Регіональній (не)конференції для шкільних педагогів 

магістральний міні-EdCamp Lutsk, 2019. 

– Грамотами Луцького національного технічного університету, 2020 р., 2022р. 

– Грамотою від проекту «Всеосвіта» за активну участь у роботі, спрямованій 

на підвищення якості освіти спільно з проектом «Всеосвіта», 2021р. 

– Почесною грамотою від проекту «Всеосвіта» за високий професіоналізм, 

готовність працювати з новими і сучасними технологіями, вміння 

застосовувати інноваційні онлайн-інструменти у педагогічній діяльності, 

2021р. 

 

Педагогічні та наукові інтереси: здорове харчування, регіональні страви та 

вироби, проєктна  діяльність. 

e-mail: tatyana101m@gmail.com 

Персональний викладацький блог, який є інструментом співпраці із     

mailto:tatyana101m@gmail.com


здобувачами освіти та допомагає формувати бренд викладача.  

https://blogvsd.blogspot.com/ 

Професійне становлення 
Освіта: 

 1984 р. – 1989 р. – Полтавський кооперативний інститут, спеціальність 

«Технологія і організація громадського харчування», кваліфікація 

інженер-технолог. 

Підвищення кваліфікації: 

 Луцький національний технічний університет Свідоцтво № 18СПВ№000054 

від 10.11.2018р. Тема: «Самостійна робота як одна із складових освітнього 

процесу у коледжі». 

 ВСЕОСВІТА 

 «Онлайн-тестування як форма контролю та підвищення якості знань», 

2год., 21.03.2020р. 

 «Онлайн-тести від «Всеосвіти» – альтернативний інструмент для 

організації навчання», 2 год., 21.04.2020р. 

 «Ефективна та зручна організація дистанційного навчання за допомогою 

інноваційних тестів», 4 год., 16.01.2021р.  

 Онлайн-марафон «Траєкторія розвитку сучасного педагога», 15год., 

21.08.2020р. 

 Всеукраїнська науково-практична онлайн-конференція «Очікування та 

перспективи освітнього процесу у  2020/2021 навчальному році», 10год., 

01.09.2020р.  

 Онлайн-марафон «Толерантна освіта – запорука здорового суспільства»,         

15 год., 07.03.2021р. 

 «Конструктор тестів схвалений грифом МОН. Надійний інструмент для 

перевірки знань», 2 год., 03.11.2021р. 

 «CultFood: як змінити харчування дітей у школі», 2 години, 03.06. 2021р. 

 Всеукраїнський освітній онлайн-марафон «Авторське право в Україні: 

просто про складне», 4 год., 23.06. 2022р. 

 Всеукраїнський онлайн-семінар «Авторське право в Україні: просто про 

складне», 4 год., 23.06.2022р. 

 Науково-методичний центр вищої та фахової передвищої освіти, програма 

підвищення кваліфікації голів циклових комісій закладів фахової 

передвищої освіти «Інноваційна педагогічна діяльність у закладах фахової 

передвищої освіти», 16 год., 23.03.2021р. 

 PROMETHEUS 

 «Протидія та попередження булінгу (цькування) в закладах освіти», 80год., 

03.04.2020р. 

 «Медіаграмотність для освітян», 60 год., 03.04.2020р.  

 «4 кроки здорового харчування», 17.04.2022р. 

 «Підвищення кваліфікації педагогічних працівників: нові вимоги і 

можливості», 15 годин, 15.04.2022р. 

 Всеукраїнська онлайн-зустріч на тему: «Маркування харчових продуктів», 

18. 05. 2023р. 

https://blogvsd.blogspot.com/


Освітня діяльність 
Навчальна діяльність 

Назва 

навчальної дисципліни, 

предмета 

Посилання на електронні ресурси та 

видання 

Процеси і апарати галузі Комплексно-методичне забезпечення 

Товарознавство продуктів 

харчування 

Комплексно-методичне забезпечення 

Технологія продукції 

ресторанного господарства 

Комплексно-методичне забезпечення 

Основи гастрономії різних країн 

світу 

Комплексно-методичне забезпечення 

Технологія приготування їжі з 

основами товарознавства 

Комплексно-методичне забезпечення 

 

Організаційна діяльність 

 Куратор груп 36-ГРС-Ф, 44-ГМ-Ф 

 Завідувач кабінету № 43-Г 

 

Професійні досягнення 
1. Обласний конкурс на кращий дистанційний курс для закладів 

професійно-технічної освіти в рамках Всеукраїнського конкурсу «ПЛАНЕТА 

ІТ».  Розробила дистанційний курс «Технологія приготування напівфабрикатів 

з м’яса, птиці, субпродуктів», 2020 рік. 

2. Диплом 2 ступеня – обласний конкурс серед викладачів закладів 

професійної (професійно-технічної) освіти на кращу навчальну програму з 

предметів додаткових компетентностей. Розробила навчальну програму з 

предмета «Регіональні страви та випічка», 2020 рік. 

3. Диплом 2 ступеня (вища освіта) – обласний конкурс «Творчі 

сходинки педагогів Волині». «Конспект лекцій по темі: «Технологічний процес 

приготування страв лікувального харчування. Дієтичне харчування для хворих 

на цукровий діабет» для здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий 

молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 

Готельно-ресторанна справа – Кравченко Т.Ф., Корх А.С. 

4. Ввійшла в п’ятірку переможців Всеукраїнського конкурсу «Розробка 

нового шкільного меню», липень-листопад 2021рік. 

 

Навчально-методичні видання 

1. Електронний підручник «Методичні вказівки до лабораторно-практичних 

робіт для учнів спеціальності 7112 «Кондитер» денної форми навчання»,     

2018 рік. 

2. Навчально-методична праця: електронний навчальний посібник з 

дисципліни «Основи промислової санітарії», 24.03.2020 рік. 

3. Основи промислової санітарії [Текст]: методичні вказівки до виконання 

самостійної роботи для здобувачів освітньо-кваліфікаційного рівня молодший 

http://www.ltklntu.org.ua/%d0%bf%d1%80%d0%be%d1%86%d0%b5%d1%81%d0%b8-%d1%96-%d0%b0%d0%bf%d0%b0%d1%80%d0%b0%d1%82%d0%b8-%d0%b3%d0%b0%d0%bb%d1%83%d0%b7%d1%96/
http://www.ltklntu.org.ua/%d1%82%d0%be%d0%b2%d0%b0%d1%80%d0%be%d0%b7%d0%bd%d0%b0%d0%b2%d1%81%d1%82%d0%b2%d0%be-%d0%bf%d1%80%d0%be%d0%b4%d1%83%d0%ba%d1%82%d1%96%d0%b2-%d1%85%d0%b0%d1%80%d1%87%d1%83%d0%b2%d0%b0%d0%bd%d0%bd%d1%8f/
http://www.ltklntu.org.ua/%d1%82%d0%b5%d1%85%d0%bd%d0%be%d0%bb%d0%be%d0%b3%d1%96%d1%8f-%d0%bf%d1%80%d0%be%d0%b4%d1%83%d0%ba%d1%86%d1%96%d1%97-%d1%80%d0%b5%d1%81%d1%82%d0%be%d1%80%d0%b0%d0%bd%d0%bd%d0%be%d0%b3%d0%be-%d0%b3/
http://www.ltklntu.org.ua/%d0%be%d1%81%d0%be%d0%b1%d0%bb%d0%b8%d0%b2%d0%be%d1%81%d1%82%d1%96-%d0%b7%d0%b0%d1%80%d1%83%d0%b1%d1%96%d0%b6%d0%bd%d0%be%d0%b3%d0%be-%d1%81%d0%b5%d1%80%d0%b2%d1%96%d1%81%d1%83/
https://blogvsd.blogspot.com/p/blog-page_31.html
https://blogvsd.blogspot.com/p/blog-page_31.html
https://blogvsd.blogspot.com/p/blog-page_31.html
http://nmc-pto.volyn.ua/index.php?option=com_content&view=article&id=1643:vyznacheno-peremozhtsiv-oblasnoho-konkursu-sered-vykladachiv-zp-pt-o-na-krashchu-navchalnu-prohramu-z-predmetiv-dodatkovykh-kompetentnostei&catid=78:novyny-proftekhosvity-oblasti&Itemid=475
https://www.facebook.com/LTKLNTU/posts/1365792760594965
https://www.facebook.com/LTKLNTU/posts/1365792760594965


спеціаліст галузь знань 13 Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве 

машинобудування денної форми навчання/ уклад. Т.Ф. Кравченко – Любешів: 

Любешівський технічний коледж Луцького НТУ, 2019. – 15с. 

4. Основи промислової санітарії [Текст]: Методичні вказівки до практичних 

робіт для здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший 

бакалавр галузь знань 13 Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве 

машинобудування денної форми навчання/ уклад. Т.Ф. Кравченко – Любешів: 

Любешівський технічний коледж Луцького НТУ, 2020. – 23 с. 

5. Основи промислової санітарії [Текст]: Конспект лекцій для здобувачів 

освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь знань 13 

Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве машинобудування денної 

форми навчання/ уклад. Т.Ф. Кравченко – Любешів: Любешівський технічний 

коледж Луцького НТУ, 2020. – 149 с 

6. Навчальна програма з предмета додаткових компетентностей 

«Регіональні страви та випічка», 2020. 

7. Методичні вказівки до проходження наскрізної програми практичного 

навчання студентів спеціальності 5.05050208 «Експлуатація та ремонт 

обладнання харчового виробництва», 2020. 

8. «Конспект лекцій по темі: «Технологічний процес приготування страв 

лікувального харчування. Дієтичне харчування для хворих на цукровий діабет» 

для здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр 

галузь знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна 

справа, 2020. 

9. Методичні вказівки до виконання дипломного проєкту для здобувачів 

освітньо-кваліфікаційного рівня молодший спеціаліст (для здобувачів 

освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр) галузь знань 13 

Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве машинобудування, 2020. 

10. Технологія продукції ресторанного господарства [Текст]: методичні 

вказівки до виконання контрольних робіт для здобувачів освітньо-

професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера 

обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа денної форми 

навчання / уклад. Кравченко Т.Ф. − Любешів: ВСП «Любешівський ТФК 

Луцького НТУ», 2023. – 18 с. 

11. Технологія продукції ресторанного господарства  [Текст]: конспект 

лекцій для здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший 

бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 Готельно-

ресторанна справа денної форми навчання / уклад. Кравченко Т.Ф. − Любешів: 

ВСП «Любешівський ТФК ЛНТУ», 2022. – 251с. 

 12. Технологія продукції ресторанного господарства [Текст]: методичні 

вказівки до виконання самостійної роботи для здобувачів освітньо-

професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера 

обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа денної форми 

навчання / уклад. Кравченко Т.Ф. − Любешів: ВСП «Любешівський ТФК 

ЛНТУ», 2023. – 25с. 

13. Технологія продукції ресторанного господарства [Текст]: методичні 

вказівки до виконання лабораторно-практичних робіт для здобувачів освітньо-

професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера 



обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа денної форми 

навчання/ уклад. Кравченко Т.Ф. – Любешів: ВСП «Любешівський ТФК 

ЛНТУ», 2023. – 25с. 

14. Процеси і апарати галузі [Текст]: конспект лекцій для здобувачів 

освітньо-кваліфікаційного рівня молодший спеціаліст (для здобувачів 

освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр) галузь знань                   

13 «Механічна інженерія» спеціальність 133 «Галузеве машинобудування» 

денної форми навчання/ уклад. Т.Ф.Кравченко − Любешів: ВСП 

«Любешівський ТФК Луцького НТУ», 2022. – 171 с. 

15. Процеси і апарати галузі [Текст]: методичні вказівки до практичних 

робіт для здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший 

бакалавр галузь знань 13 Механічна інженерія  спеціальності 133 Галузеве 

машинобудування денної форми навчання/  уклад. Т.Ф. Кравченко − Любешів: 

ВСП «Любешівський ТФК ЛНТУ», 2022. – 25с. 

16. Процеси і апарати галузі [Текст]: методичні вказівки до виконання 

самостійної роботи для студентів  3 курсу зі спеціальності 133 «Галузеве 

машинобудування» (спеціалізація «Експлуатація та ремонт обладнання 

харчового виробництва») галузь знань 13 «Механічна інженерія», денної 

форми навчання/ уклад. Т.Ф. Кравченко − Любешів: Любешівський технічний 

коледж Луцького НТУ, 2022. – 13с. 

17. Процеси і апарати галузі [Текст]: методичні вказівки до виконання 

контрольних робіт для студентів  3 курсу зі спеціальності 133 «Галузеве 

машинобудування» (спеціалізація «Експлуатація та ремонт обладнання 

харчового виробництва») галузь знань 13 «Механічна інженерія», денної 

форми навчання/ уклад. Т.Ф. Кравченко − Любешів: Любешівський технічний 

коледж Луцького НТУ, 2023. – 15 с. 

18. Товарознавство продуктів харчування  [Текст]: конспект лекцій для 

здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь 

знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа 

денної форми навчання / уклад. Кравченко Т.Ф. − Любешів: ВСП 

«Любешівський ТФК ЛНТУ», 2022. – 337 с. 

19. Товарознавство продуктів харчування  [Текст]: методичні вказівки до 

виконання контрольних робіт для здобувачів освітньо-професійного ступеня 

фаховий молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування 

спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа денної форми навчання / уклад. 

Кравченко Т.Ф. − Любешів: Любешівський технічний коледж Луцького НТУ, 

2022. – 16 с. 

 20. Товарознавство продуктів харчування [Текст]: методичні вказівки до 

виконання самостійної роботи для здобувачів освітньо-професійного ступеня 

фаховий молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування 

спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа денної форми навчання / уклад. 

Кравченко Т.Ф. − Любешів: ВСП «Любешівський ТФК ЛНТУ», 2023. – 13с. 

21. Товарознавство продуктів харчування  [Текст]: методичні вказівки до 

виконання практичних робіт для здобувачів освітньо-кваліфікаційного ступеня 

фаховий молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування 

спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа денної форми навчання / уклад. 

Кравченко Т.Ф. – Любешів: ВСП «Любешівський ТФК ЛНТУ», 2023. – 49с. 



22. Основи гастрономії різних країн світу [Текст]: конспект лекцій для 

здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь 

знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа 

денної форми навчання / уклад. Кравченко Т.Ф. − Любешів: ВСП 

«Любешівський ТФК ЛНТУ», 2023. – 134 с. 

     23. Основи гастрономії різних країн світу  [Текст]: методичні вказівки до 

виконання контрольних робіт для здобувачів освітньо-професійного ступеня 

фаховий молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування 

спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа денної форми навчання / уклад. 

Кравченко Т.Ф. − Любешів: ВСП «Любешівський ТФК  ЛНТУ, 2023. – 10 с. 

24. Основи гастрономії різних країн світу [Текст]: методичні вказівки до 

виконання самостійної роботи для здобувачів освітньо-професійного ступеня 

фаховий молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування 

спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа денної форми навчання / уклад. 

Кравченко Т.Ф. − Любешів: ВСП «Любешівський ТФК ЛНТУ», 2023. – 13с. 

25. Наскрізна програма практичного навчання здобувачів освіти ОПП 

«Готельно-ресторанна справа» галузь знань 24 Сфера обслуговування 

спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа, 2023 рік. 

 

Публікації методичних матеріалів на освітніх платформах: 

 Всеосвіта 

 На урок  

 Супер урок-UA 

 Освіта.UA 

виданнях 

 Каталог «Відкритий урок: розробки, технології, досвід», «Виховний 

захід: «Квіткова симфонія», 2018 рік. 

 Інформаційно-методичний вісник №1 «Професійна освіта Волині», 

«Технологія приготування прісного тіста та виробів з нього», 2020 рік. 

 Інтерактивний інформаційний вісник «Освітня траєкторія» ГАЗЕТА 

ОСВІТНЯ ТРАЄКТОРІЯ №5(33) жовтень 2022, «Кухарська справа – 

непроста наука, в якій поєднується праця і краса». 

 

Участь в конференціях 

Участь у міжнародних та всеукраїнських науково-практичних та методичних 

конференціях, освітніх онлайн-марафонах, науково-практичних семінарах, 

круглих столах, організація конференцій у ВСП «Любешівський ТФК ЛНТУ», 

зокрема:  

1. Науково-методична конференція «Формування позитивних 

міжособистісних стосунків як складова громадянського виховання», 2019. 

2. Педагогічні читання «Особливості змісту роботи класного керівника в 

навчальних закладах», 2019.  

3. Особливості зростання педагога – як запорука успішної реалізації 

методичної теми», тема: «Самоосвіта як інструмент вдосконалення 

педагогічної майстерності», 2020. 

4. Всеукраїнський освітній онлайн-марафон «Траєкторія розвитку сучасного 



педагога», 2020. 

5. Всеукраїнська науково-практична онлайн-конференція на тему: 

«Очікування та перспективи освітнього процесу у 2020/2021 навчальному 

році», 2020. 

6. Онлайн-марафон «Толерантна освіта – запорука здорового суспільства», 

2021. 

7. Науково-практичний семінар на тему: «Особистісне зростання педагога як 

запорука успішної реалізації методичної теми», тези «Самоосвіта як 

інструмент вдосконалення педагогічної майстерності», 2021. 

8. Круглий стіл «Пошук нових механізмів підготовки кадрів відповідно до 

вимог роботодавців», доповідь «Ринкові вимоги до підготовки фахівців 

готельно-ресторанної сфери», 2022 рік. 

9. Всеукраїнський освітній онлайн-марафон «Авторське право в Україні: 

просто про складне», 2022 рік. 

10. Всеукраїнська онлайн-зустріч на тему: «Маркування харчових продуктів», 

18 05. 2023р. 

 

Досягнення здобувачів освіти 

Наукове керівництво: 

1. І студентська наукова конференція «Розвиток сучасної науки. Результати, 

проблеми, перспективи», Любешів, 2020 рік. 

• Роман Чеканов, тема: «Сучасні способи сушіння плодів, овочів і ягід» 

• Каріна Савчук, тема: «Шокове заморожування дикорослих ягід» 

• Богдан Остапчук, тема: «Професійне обладнання для приготування 

кави» 

2. XIIІ міжнародна студентська наукова конференція «Молодь як стратегічний 

потенціал розбудови національної економіки», м. Луцьк, 2020 рік. 

• Діана Віднічук, тема: «Нові і корисні крупи» 

• Каріна Савчук, тема: «Страви Любешівського Полісся» 

• Руслана Селевчук, тема: «Дикорослі трави і страви з них» 

• Роман Чеканов, тема: «Дикорослі ягоди – джерело вітамінів та 

мікроелементів» 

• Богдан Остапчук, тема: «Смачні бутерброди з усього світу» 

3. Студентська наукова конференція на тему: «Сучасні технології і 

обладнання харчових виробництв», 2021. 

• Катерина Губарик, тема: «Рослинне молоко, його види та особливості» 

• Владислава Минчук, тема: «Сублімація – новий напрямок у кулінарії» 

• Григорій Кузьмич, тема: «Ультрапастеризація молока» 

4. XІV Міжнародна студентська наукова конференція «Молодь як 

стратегічний потенціал розбудови національної економіки», м. Луцьк, 2021 

рік. 

• Назар Матюк, тема: «Технологія SOUS VIDE на варті смаку» 

• Ірина Денисюк, тема: «Мікрогрін – тренд здорового харчування» 

5. Науково-практична онлайн-конференція «Новації в технології та 

обладнанні готельно-ресторанних, харчових і переробних виробництв»,  

секція «Галузеве машинобудування», Любешів, 2022 рік. 

• Владислава Минчук, тема: «Інфрачервоні шафи для сушіння харчових 



продуктів»  

• Андрій Деркач, тема: «Пароконвектомат і його застосування в області 

харчової індустрії» 

6. Науково-практична онлайн-конференція «Новації в технології та 

обладнанні готельно-ресторанних, харчових і переробних виробництв», секція 

«Готельно-ресторанна справа», Любешів, 2022 рік. 

• Оксана Ковальчук, тема: «Фізаліс – овочевий рай» 

• Анастасія Чернюк, тема: «Харчова цінність зеленої гречки» 

7. XV Міжнародна студентська наукова конференція «Молодь як стратегічний 

потенціал розбудови національної економіки», Луцьк, 2022 рік. 

• Ангеліна Матюк, тема: «Якісні властивості куркуми та її використання» 

• Оксана Ковальчук, тема: «Кава – незрівнянний напій» 

Конкурси 

1. Диплом І ступеня управління освіти, науки та молоді 

облдержадміністрації за перемогу в обласному конкурсі на краще відео з 

популяризації робітничих професій серед закладів професійної (професійно-

технічної) освіти – відео-ролик «Кухар-винахідник», 2020 рік. 

2. Обласний відео-флешмоб під гаслом «Живи профтехосвіто: сьогодні бути 

робітником – це престижно, бо…». Відео-ролик «Моя професія – кухар!»,              

2020 рік. 

3. Віднічук Діана і Хібеба Серафима під керівництвом Кравченко Т.Ф. і     

Корх А.С. взяли участь у обласному професійному змаганні серед здобувачів 

освіти ЗП(ПТ)О з професій ресторанного господарства «Краще меню для 

хворих на цукровий діабет», 2020 рік. 

4. Участь у Всеукраїнській кампанії  ЩедрийВівторокДіти. Здобувачі освіти 

власноруч приготували кондитерські вироби і передали в стаціонар для 

самотніх громадян похилого віку с. Бучин, 2020 рік. 

5. Участь у обласному відео-флешмобі під гаслом «Живи профтехосвіто: 

сьогодні бути робітником – це престижно, бо…». Зняли відеоролик «Моя 

професія – кухар». Керівники: Кравченко Т.Ф., Смоляк Г.В., Колядюк В.М., 

2020 рік. 

6. Участь в Усесвітньому Дні Гідності 2018, 2019, 2020, 2021, 2022 роки.  

7.  Участь здобувачів освіти 24-ГМ-Ф і 44-ТЕХ груп у Всеукраїнському 

конкурсі до Дня Соборності України, 20.02.22 рік, дипломи І, ІІ, ІІІ ступеня. 

8. Участь в акції «Цукерка для ЗСУ», 2022 рік. 

 

Керівництво здобувачем освіти, який зайняв призове місце на 

Всеукраїнських олімпіадах, конкурсах 

1. Вадим Корець, здобувач освіти за професією «Кухар, кондитер» здобув       

І місце у Всеукраїнському конкурсі учнівської молоді «Український борщ – 

національний бренд української культури», відеофільм «Борщик до 

крихточки». Керівники: Кравченко Т.Ф. і Блеянюк О.О., 2021 рік. 

  

2. Богдана Вакулик і Оксана Ковальчук власниці «Бронзового гарбуза»,         

ІІІ місце у Всеукраїнському гастрономічному проєкті, on-line кулінарний 

конкурс рецептів «Гарбузовий Маєток» в номінації «Молоді кухарі 

профільних навчальних закладів» спеціальність «Готельно-ресторанна 



справа».  Керівники: Кравченко Т.Ф. і Черевко І.В., 2023 рік. 

 

Наукове консультування підприємств, установ, організацій  

не менше трьох років  

Рівненський центр ПТО Державної служби зайнятості: курси 

підвищення кваліфікації під конкретне замовлення роботодавця, курси 

цільового призначення 2016, 2017, 2019 роки  (кухар, шкільне харчування). 
 

Діяльність за спеціальністю у формі участі у професійних та 

громадських об’єднаннях  

 Громадська організація «Національна асоціація громадського харчування» 

 Громадська організація Ресторанна Гільдія та Громадська організація 

«Асоціація рестораторів та готельєрів м. Дніпра» 

 

 

Документальне підтвердження 
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