
Профіль майстра виробничого навчання 
 

Карпік  

Анатолій Іванович 
 

 На посаді  майстра виробничого навчання працює з 

2012 року. У 2020 році встановлено 14 тарифний розряд. Стаж педагогічної 

діяльності – 11 років.   

 

Досвід практичної роботи за спеціальністю 

Досвід практичної роботи за спеціальністю в Любешівській 

Райспоживспілці ,завідуючий виробництвом комбінату громадського 

харчування. Стаж практичної роботи – понад 19 років. 
 

Нагороджений: 
– ПОДЯКА  від Управління освіти і науки Волинської обласної 

державної адміністрації Луцький кооперативний фаховий коледж 

Львівського торговельно-економічного університету 25.10. 2022р. в 

акції «Цукерка для ЗСУ» 

e-mail: akarpik@ukr.net 
 

Персональний викладацький блог, який є інструментом співпраці із 

здобувачами освіти . 

https:// matuknatalia6@gmail.com 

Професійне становлення 
Освіта: 

У 1983 році закінчив Луцьке кооперативне училище за професією 

«Офіціант». Отримав диплом кваліфікованого робітника – офіціант               

IV розряду (№026013). 

У 1990 році закінчив Полтавський кооперативний інститут, за 

спеціальністю «Інженер технолог громадського харчування» та здобув 

кваліфікацію кухаря V розряду (№32) 

 

mailto:akarpik@ukr.net


-     У 2003 році , за участь у Республіканському конкурсі кухарів 

отримав кваліфікацію кухаря VI розряду 

 

Підвищення кваліфікації: 
–    «Львівський навчально-науковий центр професійної освіти» 

Свідоцтво № 000367-20  від 29 вересня 2020 р. (30 год.). 

–      Сертифікат онлайн-курсу на платформі Prometheus «Інформаційна 

гігієна. Як розпізнати брехню в соцмережах, в інтернеті та на 

телебаченні» від 09.11.2021р. (45 год.). 

   -     Сертифікат від 30.10.2019р. в Любомлі. Тема: «Preparation of a three-

course gala dinner»   (8 год.). 

– Національний педагогічний університет імені М.П. Драгоманова 

за програмою  « Інноваційні-освітні технології у професійній 

підготовці фахівців» категорія майстри виробничого навчання. 

Свідоцтво 20ПК 02125295 №000363-20 від 29 вересня 2020 року. 

            - PROMETHEUS: Сертифікат «Протидія та попередження булінгу 

(цькуванню) в закладах освіти» 80 год. (2,6 кредитів ЄКТС) 06.02.22 р. 

            -    Сертифікат № 7093898418340 «Візуалізація навчального матеріалу. 

Практичні поради для дистанційного навчання. Дистанційна освіта» 

20.11.2022р(15 год / 0,5 кредитів (ЄКТС) 

      - ФОП Глазков Роман Миколайович: Сертифікат № ПК 230084032 (30 

год.) виданий 25.01.23р. 

      - EDERA: Сертифікат «Про дистанційний та змішаний формат 

навчання» для педагогів та керівників закладів ПТО – 30 год. (15.01.23р) 

            -  PROFI KLUB: Сертифікат онлайн-конференції на тему:  

« Маркування харчових продуктів» 18.05.2023 р. 

Організаційна діяльність 

 Майстер в/н  групи «Кухар, кондитер» 

 

Професійні досягнення 
Участь в конференціях: 

- Участь у  конференції на тему: « Формування професійної 

компетентності кваліфікованих робітників з професії «Кухар, кондитер» 

за інноваційними технологіями 10.12. 2020р 

- Участь у конференції на тему: «Формування компетентностей 

здорового способу життя учнівської молоді» 24. 02. 2022 р. 

- Участь у науково-практичній конференції на тему: «Шляхи формування 

компетентностей  здобувачів освіти» 05.05.2022р 

- Участь у науково-практичній конференції на тему: «Шляхи формування 

компетентностей  здобувачів освіти з виробничого навчання за 

професією «Кухар, кондитер» 12.01. 2023 р. 

- Участь у Всеукраїнській онлайн-конференції на тему: «Маркування 



харчових продуктів» 18.05. 2023 р. 

- Участь у науково-практичній конференції на тему: «Шляхи формування 

компетентностей  здобувачів освіти за професією кухар, кондитер» 

12.01.2023р 

- Участь в акції «Цукерка для ЗСУ»  

  -  Участь у благодійному ярмарку: випічка печива, пиріжків, 

приготування тушонок для ЗСУ, протягом  2022-2023р  

 

Навчально-методичні видання: 

 

- Збірник технологічних карток для кондитерського виробництва: 

технологічні картки кондитерських виробів для учнів професії 

«Кондитер» кваліфікація 3-4 розряд, денної форми навчання / уклад. : 

О. О. Блеянюк,  А. І. Карпік, Н. П. Клямар, Т. Ф. Кравченко, С. І. 

Левковець, Н. Л. Матюк, Н. В. Муха, І. В. Черевко – Любешів: 

Любешівський технічний коледж Луцького НТУ,2017р  

- «Конспект лекцій»[Текст]: для здобувачів  освіти IV курсу  професії 

«Кондитер» денної форми навчання/ уклад. А.І.Карпік.. − Любешів: 

ВСП «ЛюбешівськийТФК  Луцького НТУ», 2021р 

- «Приготування бісквітного тіста та виробів з нього»[Текст]: для учнів 

IV курсу  професії «Кондитер» денної форми навчання/ уклад. А. І. 

Карпік − Любешів: ВСП «ЛюбешівськийТФК  Луцького НТУ», 2020 р 

-  «Приготування  вареників з різними начинками» [Текст]: для 

здобувачів освіти  IІІ курсу  професії «Кухар, кондитер» денної форми 

навчання/ уклад. А.І.Карпік − Любешів: ВСП «Любешівський ТФК  

ЛНТУ»,  квітень 2023р  

 

Майстер-клас та відкритий урок 

- « Приготування  вареників з різними начинками» 2023 р. 

 

Досягнення здобувачів освіти 

 

Наукове керівництво: 

- 1. Керівництво роботою здобувачів освіти у науково-практичній  

онлайн-конференції «Новації в технології та обладнанні готельно-

ресторанних харчових і переробних виробництв» 02.11. 2022 р  

 -  Матюк Анна здобувач освіти «Ламінарія в харчуванн: недоліки і 

переваги» 
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