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Вступ 

Метою самостійної роботи студентів є поглиблення та систематизація 

набутих знань, формування навичок та умінь, забезпечення засвоєння в 

повному обсязі навчальної програми. Під час виконання самостійної роботи 

студенти вивчають матеріали окремих тем шляхом опрацювання літератури 

та виконання індивідуальних завдань. 

Навчальний час, виділений для самостійної роботи здобувача освіти, 

регламентується робочим навчальним планом. 

Зміст самостійної роботи здобувача освіти з даної дисципліни визначається  

навчальною програмою дисципліни, методичними матеріалами, завданням та 

вказівками викладача. 

Самостійна робота здобувачів освіти з дисципліни «Будова і 

експлуатація обладнання» забезпечується системою навчально-методичних 

засобів, передбачених для вивчення цієї навчальної дисципліни: підручники, 

навчальні та методичні посібники.  

Самостійна робота студента над засвоєнням навчального матеріалу з 

дисципліни «Будова і експлуатація обладнання» може виконуватись в 

бібліотеці коледжу, кабінеті, а також у домашніх умовах. 

При організації самостійної роботи здобувачів освіти передбачається 

можливість отримання необхідної консультації або допомоги з боку викладача. 

Навчальний матеріал навчальної дисципліни, передбачений робочим 

навчальним планом для засвоєння здобувачем освіти в процесі самостійної 

роботи, виноситься на підсумковий контроль на рівні з навчальним 

матеріалом, який опрацьовується при проведенні навчальних занять. 

 

 

 

 

 

 



Планування самостійної роботи здобувачів освіти 
№ з/п Назви тем та їх зміст Час 

опрацю- 

вання 

Бібліографія 

1. Обладнання для перевезення і приймання сировини 

та продуктів, їх дозування 

2 Л.11(ст.14) 

Черевко О.І. 

Технологічне 

обладнання 

харчових 

виробництв 

2. Обладнання для механічної переробки сировини та 

напівфабрикатів розділенням 

2 Л.11(ст.26-95) 

Черевко О.І. 

Технологічне 

обладнання 

харчових 

виробництв 

3. Обладнання для механічної переробки сировини і 

напівфабрикатів з’єднанням 

2 Л.11(ст.140) 

Черевко О.І. 

Технологічне 

обладнання 

харчових 

виробництв 

4. Обладнання для механічної переробки сировини і 

напівфабрикатів формуванням 

2 Л.11(ст.158) 

Черевко О.І. 

Технологічне 

обладнання 

харчових 

виробництв 

5. Обладнання для проведення масообмінних 

процесів 

2 Л6 (ст.226)  
Мирончук 

В.Г.«Обладнан

ня 

підприємств 

переробної і 

харчової 

промисловості

» 

6. Обладнання для фасування , герметизації, 

обгортання та пакування 

2 Л2 (ст.17-31) 

Гавва О.М, 

Беспалько 

А.П. 

Обладнання 

для пакування 

продукції у 

споживчу тару 

7. 

 

 

Потокові лінії бродильних виробництв 2 Л.4(ст.126,135
) 
Гуменюк О.Л. 
Технологія 
бродильних 
виробництв 

8. Всього 14  



Тема 1. Обладнання для перевезення і приймання сировини та 

продуктів, їх дозування 

При опрацюванні цієї теми студент повинен вивчити такі питання: 

призначення, галузь застосування, класифікація, будова та принцип дії 

обладнання, його експлуатація, характерні неполадки, їх причини і 

способи усунення.  

Запитання для самоконтролю: 

1. Переваги і недоліки самохідних авто- і електронавантажувачів. 

2. Будова та принцип роботи об'ємного та вагового дозаторів. 

3. Вимоги до транспортування, прийому та зберігання сировини, 

харчових продуктів. 

 

Тема 2. Обладнання для механічної переробки сировини та 

напівфабрикатів розділенням 

При опрацюванні цієї теми студент повинен вивчити такі питання: 

призначення, галузь застосування, класифікація, будова та принцип дії 

обладнання, його експлуатація, характерні неполадки,їх причини і способи 

усунення.  

Правила безпечної праці при експлуатації обладнання. 

Шляхи подрібнення харчової сировини і продукції. 

Будова та принцип роботи різальної машини А9-КРВ «Ритм». 

Запитання для самоконтролю: 

1. В якій галузі використовують подрібнення сировини? 

2. Які є види подрібнення сировини? 

3. Класифікація подрібнюючи машин. 

 

Тема 3. Обладнання для механічної переробки сировини і 

напівфабрикатів з’єднанням 

При опрацюванні цієї теми студент повинен вивчити такі питання: 

призначення, галузь застосування, класифікація, будова та принцип дії 

обладнання, його експлуатація, характерні неполадки, їх причини і способи 

усунення.  

Будова і принцип роботи мішувачів періодичної дії. 

Будова і принцип роботи змішувальних машинин безперервної дії. 

Запитання для самоконтролю: 

1. Описати основні типи механічних мішалок. 

2. Описати технологічний процес, що відбувається в шнековому 

змішувачі. 

3. Будова і принцип роботи змішувачів безперервної дії. 

 

 



Тема 4. Обладнання для механічної переробки сировини і 

напівфабрикатів формуванням 

При опрацюванні цієї теми студент повинен вивчити такі питання: 

призначення, галузь застосування, класифікація, будова та принцип дії 

обладнання, його експлуатація, характерні неполадки, їх причини і способи 

усунення.  

Будова і принцип роботи обладнання для формування продуктів 

шляхом пресування. 

Охарактеризувати обладнання для формування харчових продуктів шляхом 

штампування. 

Охарактеризувати обладнання для формування харчових продуктів шляхом 

екструзії. 

Запитання для самоконтролю: 

1. Класифікація методів формування харчових продуктів. 

2. Класифікація обладнання для проведення процесів формування. 

3. Будова і принцип роботи обладнання для формування харчових продуктів 

шляхом пресування. 
 

 

Тема 5. Обладнання для проведення масообмінних процесів 

При опрацюванні цієї теми студент повинен вивчити такі питання:  

Характеристика екстракторів безперервної дії, ротаційних установок, 

вертикальних екстракторів.  

Характеристика обладнання для перегонки та ректифікації: браго 

ректифікаційна установка, теплове і допоміжне обладнання ректифікаційних 

установок. 

Запитання для самоконтролю: 

1. Що таке масообмінні процеси? 

2. Що таке екстрагування? 

3. Класифікація екстракторів. 

4. Будова і принцип роботи ротаційних установок. 

 

 
 

Тема 6. Обладнання для фасування , герметизації, обгортання та 

пакування 

При опрацюванні цієї теми студент повинен вивчити такі питання: Будова і 

принцип роботи фасовочної машини БРА 

Будова і принцип роботи автоматичної закаточної машина КЗК-79 

Будова і принцип роботи машини ВУП для укупорювання бутилок 

Запитання для самоконтролю: 

1. Як проводять класифікацію закаточних машин? 

2.   Як проводять герметизацію металевих та скляних банок? 



3.   Яка будова та принцип роботи автоматичної закаточної машини? 

4.   Яка будова та принцип роботи машини для закупорювання пляшок? 

5.   Для чого призначений операційний ротор в закатоочних машинах? 
 

 

Тема 7. Потокові лінії бродильних виробництв 

При опрацюванні цієї теми студент повинен вивчити такі питання: 

Лінії для випуску спирту, пива, лікеро-горілчаних виробів, вина, 

безалкогольних напоїв, квасу. 

Запитання для самоконтролю: 

1. Описати машинно-апаратурну схему лінії виробництва вин.  

2. Описати машинно-апаратурну схему лінії виробництва пива. 

3. Описати машинно-апаратурну схему лінії виробництва вина. 
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