
Профіль майстра виробничого 
навчання 

Блеянюк Олена Олексіївна 

На посаді  майстра виробничого навчання працює з 2003 року. У 2020 

році встановлено 14 тарифний розряд. Стаж педагогічної діяльності – 24 роки.  

  

Нагороджена: 

– ГРАМОТА за активну участь у проведенні «Тижня працівників 

харчової промисловості» 2022 р; 

– ГРАМОТА за значний внесок у розвиток краєзнавчого руху України, 

2021р. 

 
Педагогічні та наукові інтереси:  регіональні страви Любешівського 

Полісся. 

 e-mail: olena.bleyanyuk@gmail.com      

 

Професійне становлення 
Освіта: 

У 1980 році закінчила Нововолинське МПТУ №1 ЛДТУ за професією 

«Кухар». Отримала диплом кваліфікованого робітника – кухар V розряду, 

(Серія В №221940). 

У 2015 рр закінчила Луцький технікум радянської торгівлі за 

професією «Технік-технолог приготування їжі» (Серія ЖТ № 987668). 

У 2012 році підвищувала кваліфікацію у Львівському коледжі 

готельно-ресторанного сервісу та туризму, де було присвоєно VI розряд з 

професії кухар (Свідоцтво № 421). 

У 2016 році підвищувала кваліфікацію в учбово-курсовому комбінаті 

торгівлі та сфери послуг м.Одеса, де було присвоєно кваліфікацію кондитер 

ІV розряду (№12СВ-529362). 

 У 2021 році підвищила кваліфікацію у Луцькому кооперативному 

коледжі Львівського торгівельно-економічного університету, де присвоєно 

кваліфікацію кондитер V розряд (Свідоцтво № 3627). 

 

Підвищення кваліфікації та участь в онлайн-курсах: 

Підвищення кваліфікації:  

          - Асоціація кулінарів Украхни: Сертифікат учаснику майстер-класів 

Серія МІ №0022. 26год виданий 05.10.2018р. 

 - Асоціація кулінарів Украхни: Сертифікат учаснику майстер-класів 

Серія МІ №098. 16год 

- PROMETHEUS: Сертифікат «Академічна доброчесність» 60 год. (2 

кредити ЄКТС) 18.01.23 р. 



      - ФОП Глазков Роман Миколайович: Сертифікат № ПК 230084034 (30 

год.) виданий 25.01.23р 

Організаційна діяльність 

 Майстер в/н   «Кухар, кондитер» 

 

Професійні досягнення 
Участь в конференціях: 

- Участь у науково-практичній конференції на тему: «Формування 

професійної компетентності здобувачів з професії «Кухар, кондитер»» 

 

Навчально-методичні видання: 

1. Виробниче навчання [Текст]: методична розробка з підготовки до 

уроків виробничого навчання по темі: «Приготування страв з натуральної 

січеної маси риби» для учнів IІ курсу професії «Кухар» денної форми 

навчання/ уклад. О.О.Блеянюк. – Любешів: ВСП «Любешівський ТФК 

Луцького НТУ, 2020. – 24с. 

2. Виробниче навчання [Текст]: методична розробка з підготовки до 

уроків виробничого навчання по темі: «Приготування дріжджового тіста та 

виробів з нього» для здобувачів освіти IІІ курсу професії «Кондитер» 

денної форми навчання/ уклад. О.О.Блеянюк – Любешів: ВСП 

«Любешівський ТФК ЛНТУ, 2022. – 62с. 
 

Майстер-класи: 

1. Проведення майстер-класу на тему: «Техніка нарізання овочів, 

художнє карбування» 

2. Проведення майстер-класу на тему: Приготування авторської страви 

«Роли з сала з морквою по-корейськи»  

3. Проведення майстер-класу на тему: «Приготування холодний страв з 

сала. Оформлення і подача». Кафе-бар «Мрія». 

 

      Відкриті уроки: 

-     Відкритий урок виробничого навчання: Приготування авторської 

страви «Роли з сала. Оформлення і подача». 

 

 

 

Досягнення здобувачів освіти 

Наукове керівництво: 

 

- Підготовка учня групи 26 Корці В.В. Участь у Всеукраїнському 

конкурсі «Боьрщ – національний бренд кулінарної культури України». 

Зайняте І місце. 


